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Descricdo

O Pacheca Reserva Vinhas Velhas 2013 foi obtido a

partir de um blend de uvas de Touriga Franca, Tinta Roriz,

Touriga Nacional, Tinto Cao, Tinta Amarela, Tinta barroca e
Sousao existentes numa das vinhas mais antigas da Quinta
da Pacheco, com cerca de 60 anos de idade.

As uvas & chegada & adega sofreram uma triagem
rigoroso, foram desengacadas ¢ encaminhadas para os
centendrios lagares de granito, onde fermentaram com pisa
a p¢ diaria durante 9 dias.

Apds a fermentacao, o vinho obtido foi armazenado em
barricas novas ¢ de segundo ano, de carvalho Frances,
onde ocorreu a fermentacao malolatica.

O estagio em barrica prolongou-se por 16 meses a que se
seguiu o engarrafamento.

Foram produzidas 33.000 garrafas.

Nota de Prova

De cor rubi profunda, apresenta um nariz jovem de frutos
vermelhos bem maduros (cereja ¢ morangos), com leves
notas de chocolate e especiaria proveniente da madeira.

Na boca ¢ muito equilibbrado, com taninos bem polidos,
denso, com boa frescura que fazem prever uma boa evolu-
cao em garrafa. Final de boca longo e persistente.

QUINTA DA

PACHECA

Origen/ Source/ Origine: Portugal

Regiao/ Region/ Region: Douro

Castas/ Grape Varietal/ Cépages: Touriga
Franca, Tinta Roriz, Touriga Nacional, Tinto Céao,
Tinta Amarelq, Tinta Barroca, Souséo

Na garrafeira

Conserve-se a garrafa deitada, em local tanto quanto
possivel fresco e sombrio.

Caracteristicas fisico-quimicas
Alcool: 13,5% vol

pH: 376

Acidez Total :4,7 g/

Acucares Totais - 0,7 g/L

Informacgdes logisticas

750 ml
Codigo de barras garrafa: 5602947000 102

6 x 750 ml
Codigo de barras caixa: 1560294700029 |

Quinta da Pacheca | Cambres - 5100-424 Lamego | Tel. +351 254 331 229 | comercial@quintadapacheca.com




